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2cl 4.20 0,7l 81.00

ist ein aus 100% blauer Weber-Agave hergestellter Tequila. Sehr floral und 
herbal mit 38%     

Ollitas Blanco 100% Agave 2cl 6.00 0,7l 140.00

Dreifach destillierter Tequila aus 100 % Agave blanco, unglaublich weich und 
frisch mit einem zarten Agavenaroma und -geschmack.

Ollitas Reposado 100% Agave 2cl 6.50 0,7l 150.00

Dreifach destillierter 100 % Agave Resposado Tequila, mit 6 Monaten Reifung 
in Weißeichenfässern.

Ollitas Reposado Cristalino 100% Agave 2cl 7.00 0,7l 160.00

Cristalino ist eine einzigartige Mischung aus Reposado, Añejo und extra Añejo, 
die durch ein einzigartiges Verfahren gefiltert wird, um einen vollständig trans-
parenten Tequila zu erhalten. 

Gran Orendain Blanco 100% Agave 2cl 6.50 0,7l 150.00

Gran orendain blanco 100% Agave, ein Tequila, der die höchste Qualität des 
Produktportfolios von Orendain darstellt. Einfach destilliert.

Tequilas

Gran Orendain Reposado 100% Agave 2cl 7.00 0,7l 160.00

Gran orendain blanco 100% Agave, ein Tequila, der die höchste Qualität des 
Produktportfolios von Orendain darstellt. Die 11-monatige Reifung in amerika-
nischen Eichenfässern sorgt für ein perfektes Gleichgewicht zwischen Destilla-
tion und Fassaromen.  

Gran Orendain Añejo 100% Agave 2cl 7.00 0,7l 160.00

Tequila Gran Oredain 7 años“ entstehen, einen einzigartigen Tequila, ein 
Symbol der Orendain-Linie, ein Tequila, der nur die Erfahrung und Geschichte 
der Familie Orendain widerspiegelt erstellen könnte. Körperlicher Geschmack 
und Persönlichkeit hinterlassen Agaventöne, Ahorn und Vanille am Gaumen. 
Intensive Aromen von gekochter Agave, Holz und Kräuternuancen werden 
erreicht, eine perfekte Balance zwischen Destillation und Reifung. 

Reserva 1800 Reposado 100% Agave 2cl 7.00 0,7l 145.00

Geruch: Butter- und Karamellnoten
Geschmack: harmonisch, Butter/Karamell, milde Gewürznoten, süße 
Orangenschale, weißer Pfeffer, im Abgang leicht nach Marzipan.

Reserva 1800 Añejo 100% Agave 2cl 7.50 0,7l 150.00

Geruch: scharfe Holznoten, Karamell, Vanille, geröstete Nüsse und Orange
Geschmack: geröstete Nüsse, Karamell und Sandelholzaroma folgend von 
Kolanuss und einem Hauch von Toffee, im Abgangwürzig bis pfeffrig

Reserva 1800 Blanco 100% Agave 2cl 6.00 0,7l 140.00

Geruch: gekochte Agave, süßer Paprika, pfeffrig
Geschmack: süße Pflaume, gerösteter Paprika
Gewürzen, mit süß-fruchtigem Abgang nach Paprika, sehr weich 

gölles 2cl 7.00
Hirschbirne / Apfelbrand
Zwetschke / Marille

Hauser Vogelbeere 2cl 5.50

Nonino Grappa 2cl 6.00
Grappa Vuisinar Riserva

Brände

Orendain H 2cl 3.50
Crema de Almendrado

Tequila Rose A · G · E 2cl 3.50
Strawberry

Sambuca 2cl 3.50

Absinth 2cl 4.00
Grüne Fee

baileys G 2cl 3.50

Southern comfort 2cl 4.00

Liköre

Remy Martin 2cl 9.50
Cognac VSOP

Remy Martin 2cl 35.00
Cognac X.O.

Hennessy 2cl 5.00
Cognac VS

Metaxa 5* 2cl 4.50

Congnac

Jack Daniel‘s 2cl 5.00
No. 7 Tennessee Whiskey 

Four Roses Bourbon 2cl 4.00
Kentucky straight Bourbon

Johnnie Walker 2cl 4.00
Red Label Blended Scotch

Johnnie Walker 2cl 6.00
Black Label 12 years Scotch

Chivas Regal 12 Yo 2cl 6.00
12 years blended Scotch

Jameson 2cl 4.00
Blended Irish Whiskey

Whiskey

Pancho Vodka A 2cl 4.00

Grasovdka A 2cl 4.00
Bisongras flavoured Vodka

Strolichnaya A 2cl 3.50

Strolichnaya A 2cl 4.50
Kristal Vodka

Vodka

Pancho Rum 2cl 4.00

Bacardi 2cl 4.50
Carta Blanca

Havana Club 2cl 4.50
Añejo 7 años Rum

Matusalem 2cl 4.50
7 años solera Rum

Matusalem 2cl 6.00
Gran reserva 15 solera Rum

Diplomatico 2cl 6.50
12 años reserva exclusiva

Rum

Mezcal ist ein traditioneller mexikanischer Agavenbrand, der aus den Herzen 
der Agave gewonnen wird. Sein Name stammt vom Nahuatl-Wort „mexcalli“, 
was „Agavenherz“ bedeutet. Er gilt als älterer Vorläufer des Tequilas: Schon 
vor über 3.000 Jahren nutzten die Olmeken vergorene Agavenmilch (Pulque) 
für religiöse Rituale. Im 16. Jahrhundert brachten die Spanier die Technik mit, 
Agavenherzen zu kochen und zu destillieren, um den Alkoholgehalt und die 
Wirkung des Mezcals zu erhöhen.

Mezcal

Oro de Oaxaca 2cl 6.50 Oro de Oaxaca mit Wurm 0,7l 120.0


